Sujet : Technologie

Niveau : CP





THEME : « Les oies de la St Martin »

Objectif général : réaliser une recette.

Objectifs spécifiques :  
 - percevoir l’existence d’une autre culture

· sensibiliser l’enfant à la transformation des matières

· favoriser les échanges et les situations de communication

· être capable de respecter les différentes étapes d’une recette.

Moyens linguistiques :   - Die Martinsgänse

Ingrédients :



Ustensiles :

-     der Honig

· der Teig



- die Schüssel

· die Butter   


- der Löffel

· das Ei





· das Mehl

· der Zucker

Actions :

· rühren

· mischen

· ausrollen

· ausscheiden

· ausstecken

· backen

Matériel :


-    farine


- œuf

· beurre


- emporte-pièce en forme d’oie

· miel


- saladier

· sucre


- rouleau à pâtisserie

· mesureur

- cuillère

CONTENU
ORGANISATION
OUTILS
ACTIVITES

LANGAGIERES

Séquence 1 :

Phase de rappel : (F)

Se remémorer l’histoire de la St Martin et plus particulièrement le moment où St Martin est trahi par le caquetage des oies


Groupe classe : 5min



Phase d’amorce : (A)

Présentation de la recette aux enfants. Leur demander de trouver les ingrédients, lesquels seront précisés en allemand, à l’aide de BK
10 min.
« Heute backen wir St Martinsgänse.

Was brauchen wir ? (Mehl, Butter…)




Phase d’action : (A)

Réalisation des différentes étapes de la recette.

Cuisson des oies au four
activités en groupe

30 min
« In einer Schüssel mischen wir das Mehl , der Zucker, das Ei, die Butter.

Wir rühren und wir machen einen Teig »




Séquence 2 : Dégustation :
Rappel de la recette avec des images séquentielles au tabkeau
Remettre les étapes du déroulement dans un ordre chronologique.

Déguster les biscuits


Groupe classe
« Wir rollen den Teig.

Wir stecken die Gänze aus.

Wir backen die Gänze im Ofen »
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